Anleitung zur Bedienunqg des
Geisenheimer Hefefinders

Wie funktioniert der ,,Geisenheimer Hefefinder“?

Der ,Geisenheimer Hefe-Finder” arbeitet individuell bezogen auf lhr aktuelles Umfeld.
Sie mussen nicht mehr die abstrakten Kategorien der Hefedatenblatter auf lhre
eigene Situation umsetzen.

Dazu stellt Ihnen der ,Geisenheimer Hefefinder” gezielt Fragen Uber spezifische
weinbauliche Faktoren (Dungung, Stress, Ertrag etc.), Ernte- und Presstechnik,
Mostklarverfahren, Garverfahren und gewunschten Weinstil und sucht dann dber die
durch Spezialisten der Forschungsanstalt Geisenheim entwickelten Regeln die fur
Ihre individuelle Situation geeigneten Hefen aus. Mit dieser intelligenten
Suchmaschine wird innerhalb weniger Minuten eine gezielte Hefeauswahl fur
jeglichen individuell beschriebenen Most ermdglicht.



Die einzelnen Schritte

1. Auswahl der Weinkategorie

Sie bekommen eine Auswahl an moglichen Weinkategorien, fur die der
.Geisenheimer Hefefinder® Hefen bestimmen kann.
Klicken Sie auf die gewlinschte Weinkategorie.
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2. Fragenkatalog zu der angegebenen Weinkateqorie

Sie bekommen jetzt einen Fragenkatalog gezeigt, mit dessen Beantwortung Sie
Angaben zu Ihrem Weinherstellungsprozess und Umweltbedingungen machen. Aus
diesen Angaben werden fur Sie passende Hefen gezielt gesucht.

Beantworten Sie alle Fragen und klicken Sie anschlieliend auf ,weiter.

Falls Sie den Fragenkatalog einer anderen Weinkategorie beantworten mochten,
klicken Sie auf der linken Seite bitte auf den Button ,Weinkategorie wechseln®.
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3. Suche wird gestartet

Die Suche wird gestartet und kann, um Ihnen eine geeignete Auswahl anzubieten,
einige Sekunden in dauern.

Geisenheimer Hefefinder

=Gefundene Hefen

Ihre Suchanfrage wird bearbeitet, das kann einige Sekunden dauern...



4. Ergebnis der Suche

Sie bekommen nun eine fur Sie passende Auswahl an Hefen, die lhre, durch die
Beantwortung des Fragenkatalogs, Vorgaben erfullen.

In der Spalte Bezeichnung und Lieferant sehen Sie Buttons, die Ihnen die Auswahl
nach Hefenamen oder Name des Lieferanten alphabetisch sortiert. StandardmaRig
wird die Auswahl nach Lieferant sortiert dargestellt.

Das vom Lieferant bereitgestellte Datenblatt zu einer Hefe, kann Uber den Button
,Datenblatt angeschaut werden. Dort kdnnen Sie Details zu der spezifischen Hefe
einsehen.

Falls Sie die Suche fur eine andere Weinkategorie durchfuhren mochten, klicken Sie
auf der rechten oberen Seite bitte auf ,Weinkategorie wechseln“. Wenn Sie eine
erneute Suche fur diese Weinkategorie mit anderen Vorgaben durchfuhren mochten,
klicken Sie bitte auf ,Daten andern®.

Geisenheimer Hefefinder

=Gefundene Hefen

Sie haben folgende Parameter eingegeben:

Wweinkategorie: Weillwein | Weilwein-Rebsorten: Riesling | Ertrag: unter 8,000 kg/ha | Begrinung: ja | Wasserstress: ja | Stickstoffgabe: unter 40 kasha =
Jahr | Hurnusgehalt, wenn bekannt: unter 1% | Faulnisgrad: unter 10% | Hagelschaden, Wogelverbiss: ja | Leseart: Handlese | Standzeit der Trauben: unter 1
=td, | Traubenverarbeitung: Mahlen, unter 1 Std, Standzeit, pressen | Mostverarbeitung weilie Sorten: Separator/Dekanter | angestrebter Resttrubgehalt:
unter 0,5 % Schleudertrubgehalt | Garternperatur: keine Maglichkeit der Termperaturregelung | Aromaprofil: rebsortentypisch mit fruchtigen Gararomen |
Biologischer Saureabbau (=malalaktische Fermentation): ja | Wergérungsform, Restzuckergehalt: rasche Angarung, schnelles Durchgéren, ohne Restzucker |
Mostgewicht: bis 100 # Oechsle

Dazu empfehlen wir Thnen folgende Hefe

Bezeichnung E Lieferant E
DEM Food Specialties Oenology SAS; ZAE La Baume; 34290 Servian;

CUUN Fermiblanc Arom Vertreiber in Deutschland: DEM Food Specialties; Giselherstr, 12; D-44319 Dortrund DatenblattE_IJ
2.27 Hefix 1000 Erbsléh Geisenheim Getranketechnologie; D-65366 Geisenheim, Erbsléhstr, 1 DatenblattE_IJ
2.27 Denoferm Bouguet Erbsléh Geisenheim Getranketechnologie; D-65366 Geisenheim, Erbsléhstr, 1 DatenblattE_IJ
2.27 Denoferm Freddo Erbsléh Geisenheim Getranketechnologie; D-65366 Geisenheim, Erbsléhstr, 1 DatenblattE_IJ
2.27 0Oenoferm InterDry Erbsléh Geisenheim Getranketechnologie; D-65366 Geisenheim, Erbsléhstr, 1 DatenblattE_IJ
2.27 Denoferm Klosterneuburg Erbsléh Geisenheim Getranketechnologie; D-65366 Geisenheim, Erbsléhstr, 1 DatenblattE_IJ
2.27 Denoferm Tipico Erbsléh Geisenheim Getranketechnologie; D-65366 Geisenheim, Erbsléhstr, 1 DatenblattE_IJ
2.27 Denoferm Erbsléh Geisenheim Getranketechnologie; D-65366 Geisenheim, Erbsléhstr, 1 DatenblattE_IJ



